———— 20 smoothies

fme_!w, Enfant Kir 15cl L4 gec Whisky Aberlour ou Telling/Jack
Sans alcool 7,99€ Avec alcool 11,99‘ ; Daniel’s/Vodka Greygoose/ Gin8/
. _ o " Kir Royal 12l 9 99¢ ,
Red Kiss Fraise, groseille, mire. s 9 Rhum Clément canne bleue scl = 9,99
- . . Coupe de Champagne 12cl ,99¢ , .
Pifa Tropic Papaye, mangue, ananas. ,99¢ Poulet croustillant ) P Pag Rhum arrange premium 5cl 9.99¢
. ou Rlcard 2cl 4,99€ (Ananas Vanille / Ananas Coco citron / Ananas Caramel / Mangue
Red Sunset Fraise, mangue. A A Passion / Mangue Piment / Pifia Colada / Magic Ginger / Duo de
Colin Fish & Chlps Martini 5cl 4,99€ uanilles / Menthe Citron vert)

— e eaux, sodas & jus

Jus de fruits 25cl

Glace enfant

'Eq ou Compote.
Orange, pomme, abricot, ananas,
fraise, multifruit, tomate. 3 99¢ . o
Ueau, s:da ou jus SII"OP a l eau -
Sodas 33cl s

Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Oasis,
Sprite, Fanta, Orangina, Perrier,
Lipton Ice tea.

San Benedetto 1t
plate ou gageuse

ou diabolo.

~fes apéritifs

Blanc ou rouge.

Whisky, Gin, Vodka, Rhum Antilles,
Rhum cubain 4cl 6,99¢

~fes cocktails
Mojito 9,99¢  Porn Star martini’ 11 99¢
Rhum Havana Especial, cassonade, menthe, citron  Vodka, Liqueur de passion, Sirop de vanille, Citron vert.
vert, Perrier, Angostura. .
B y Ti Punch 9,99¢
Pina Colada 9'99€ Rhum, citron vert, sucre de canne.
Rhum, ananas, coco. N
Lo 3 ican 9 Planteur 9 ,99¢
€
. ule Moscow / Lon OII/ Jum“'cf’“ 2 Des fruits des iles & du Rhum.
Citron vert / Menthe / Vodka,Gin,Rhum / Ginger beer
e Caipirinha 9,99¢ -
Stawberry ou Amarena Collins’ 11,99« Cachaga, cltronvert ot &
Fraises ou cerises, Gin, Citron, Perrier. 11 n
Ay Ti Bionic 99¢ -3
© Ti Daiquiri du Chalet 119sc  Rpum orange/citron, Tonic, Prosecco.
5 Rhum arrangé Ananas, Citron vert, Marasquin. i} .
s 5 Ti Hawaian 11,99
= TiJulep 119sc  gpum arrangé ananas/coco, Orgeat, Curagao.
g > Rhum ananas/caramel, Menthe, Angostura, Tonic * cocktail disponible en sans alcool.
> - § N £ N
ffe/a bieres
. B s E Biére des Cimes (33cl) 6,99
Retrouveg-nous dés la période hivernale, BEATSIEXOTIQUESASALADES o e L
3 D A
. g Y GCE - Hors piste (blonde pur malt),
pOUF Une Gmblance mOntCIgne ! g VIANDES D EXCEPTI@N - Yéti (blonde de caractére),
- Aiguille blanche (blanche),
- Piste noire (rousse),
- Labominable (brune),
- Stout IPA (stout).
Café/décaféiné Irish Coffee 4cl Biere du Mont-Blanc (33cl) 6,95 -
X . . X Cristal IPA, Blanche ou Rousse.
Café double/café creme Chartreuse verte / Féedes Monts 4cl 17,99 6
’ . Liqueur composée de plantes des montagnes Desperados (33cl) 199
Thé/Infusion =
(Maison Dammann et Tisane des Char : Thé vert Menthe Get 27/Get 31 4cl Nos aromatisees (33cl) 6,99€

/ Thé fruits rouges / Thé citron / Thé myrtille Chdtaigne / Thé
Earl grey/ Verveine / Bali)

Calvados/Cognac /Poire scl

Génépi des Alpes 4cl
Liqueur de Génépi

Rhum Clément XO ...

Rhum arrangé Premium

Création : La création /{1 www.la-creation.com SIRET 90003499200017. Ne

- Génépi, framboise ou chdtaigne.

Pression Cristal Blonde Mont-Blanc
25cl . 499¢ 33cl . 6,99 50cl B 99¢

Biere pression du moment

L
M 25cl . 5,50¢ 33cl. T,99¢ 50cl . 999¢
e L'abus d'alcool est dangereux pour La santé, @ consommer avec modération.

s e P

L'abus d'alcool est dangereux pour La santé, a consommer avec modération.




es planches & ~lapas

Retrouveg nos tapas & nos planches a l'ardoise

Planche des Iles
Accras de morue / Bouchons porc combava / Samoussas réunionnais / Tatin ma boudins créoles

Planche de Charcuteries 99¢
Filet de Caion / Boeuf séché / Pancetta / Coppa / Lonzo / Rosette de sauoie / Caron / Porchetta

Planche de poissons & Crustacés
Saumon fumé / Truite fumée a L'ail des ours / Crevettes / Rillettes de thon / Blinis / Créme citronnée

Planche de fromages
Assortiments de fromages

Planche des iles

Notre raclette IGP Haute Savoie (min. 2 pers) :
Servie avec une assiette de charcuteries,

des pommes de terre & de la salade.

e conveil, de “David, :

Apriement —fo. “Piovie (Hachée de ~Pascal, ~Forceval

Notre reblochonnade fermiere : 2“-,99€
Servie avec une assiette de charcuteries, des pommes de terre & de La salade.

Merci DAME MATURE
Faux filet, Entrecote, Onglet une piéce d’exception sélectionnée et mdturée avec soin

Persillé de Black Angus ou Chuck Flap 180g ou 300g 27,99e /39,99€
Une piece de beeuf au persillage intense & et a La saveur incomparable.

Assiette du chalet
De la bavette, du persillé & du Filet de beeuf 400g de pure Viandardise !

Bavette Black Angus
7009 d'une viande d’exception a partager ou pas !

Accompagnements : Frites / Frites de patates douces / Purée a l'ail

Bar roti 2“-,99€
Filet de bar roti purée a l'ail & sauce vanille.

Thon mi-cuit sauce vierge 24,99*'
Pavé de thon rouge mi-cuit, linguines estivales.

Gambas grillées 29 99¢
Aioli Citron Gingembre, linguines estivales.

Lobster roll 23,99€
Une explosion de saveurs et de fraicheur dans un buns croissant.

Tataki de thon comme une Nicoise 23,99‘
La traditionnelle salade Nicoise avec la variante du Chalet Le thon snacké.

Salade Bord de Mer 22,99€
Le Homard, les crevettes & Lle saumon dans une salade fraicheur.

Sauces : Béarnaise / Chimichuri / Poiure / Rocquefort / Echalottes /Tartare

Duo de carpaccio fumé et tartare de boeuf a Ultalienne 23,99€
Un faux filet fumé et tranché en carpaccio accompagné d'un tartare de saison.

Traditionnelle salade grecque 19,99€
La fameuse salade grecque & sa Feta inimitable.

Smoked burger 21,99€
L'original Américain, une sauce fumée, de la poitrine fumée & du cheddar fondu.

It's not a Fucking Burger ! 29,99€
Un burger unique au filet de beeuf, une sauce béarnaise, une tomme de
montagne & de la pancetta.

Salade Caesar 19,99€
La traditionnelle a la sauce incomparable.

Salade italienne 21,99€
Des saveurs italiennes avec basilic, burrata des Pouilles et Jambon de parme.

Burger du mois ardoise
Une recette de saison a découvrir a Lardoise.

Jes tes

Colombo de poulet 21,99€

Le plat des Antilles francaises par excellence épicé mais
non pimenté.

Rougail Saucisses 22,99€

Plat emblématique de L'ile de La Réunion a base des
fameuses saucisses boucanées.

Massalé d’agneau 23 99

Plat traditionnel créole d’origine indienne avec une
épaule d’agneau fondante.

Cari de poissons & crustacés 24,99‘
Une sauce Llégerement pimentée aux épices & Lait de

coco servi avec du riz.

Daube de poulpe « Civet Zourites » 2“-,99€

Plat phare de la maison de notre ami Mauricien Jason
servi avec une purée pimentée juste tiédie.

Créme briilée Pina Colada 7 99¢
La Douceur lactée des Iles dans une créme
briilée intense.

Brioche perdue 7 99¢
Caramel beurre salé & glace vanille.

Pavulova aux fruits rouges 9 99¢
Le craquant de La meringue associé a la créme
vanillée et aux fruits de saison.

Tiramisu Provencal 9 ,99¢
Abricots rotis au miel & romarin glace vanille

La Dame Blanche 9 ,99¢
3 boules Vanille / Chantilly / Copeaux de
chocolat / Chocolat chaud.

La Bounty 9 99¢
3 boules coco / Morceaux de congolais / Sauce
Chocolat / Chantilly / Coco torréfiée.

La Fruits Rouges 9 99¢
1boule fraise / 1 boule cassis / 1 boule fruits
rouges / Chantilly / Framboises / Coulis cassis.

La Fruits des iles 9,99¢
1boule passion / 1 boule mangue / 1 boule coco
/ Chantilly / Ananas caramélisé / Coulis passion

La Colonel 9 99¢
2 boules Citron / Vodka.

s desserts

Coupe créole 9.99¢
La Recette de la Maison pour les amoureux de
Babas & de saveurs exotiques.

Fondant chocolat 7 99
Au chocolat Valrhona, chantilly & glace vanille.
Café /thé gourmand 71991 9,99¢
Digeo gourmand 12 99

Caluados / Armagnac / Rhum vieux / Génépi
/ Get 27

~fes coupes glacées

Votre Création

Boule de glace 2,99c

(Vanille / Chocolat / Caramel / Café / Rhum raisins
/ Pistache)

Boule de sorbet 2,99c
(Fraise / Cassis / Fruits rouges / Mangue /
Passion / Citron vert / Coco)

Chantilly ou coulis 1,00¢



